Zalgcznik nr 1 do SIWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I. OGOLNE WARUNKI ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie i dostarczenie positkow obiadowych dla oséb
uprawnionych w ramach rzadowego programu ,,Pomoc panstwa w zakresie dozywiania na
terenie gminy Ztawie$ Wielka ze srodkéw Gminnego Osrodka Pomocy Spotecznej w Ztejwsi
Wielkiej . Dozywianie odbywac si¢ bedzie od poniedziatku do piatku w dni nauki szkolnej w
okresie od 07 stycznia 2015 r. do 31 grudnia 2015r., z uwzglednieniem przerw w nauce (ferii
zimowych, wiosennych i letnich oraz innych dni §wiatecznych). Przez positek rozumie sie
obiad sktadajacy si¢ z zupy, drugiego dania oraz kompotu lub soku.

Szacunkowa liczba dzieci objetych dozywianiem to 0k.220 (liczba ta w ciagu roku szkolnego
moze ulec zmianie - zmniejszeniu lub zwigkszeniu o 20%),

Wykonawca pokrywa wszelkie koszty zwiazane z przygotowaniem, porcjowaniem i
wydaniem positkéw, w szczegdlnosci koszty zakupu artykulow spozywezych, koszty obstugi
1 przygotowywania positkow, koszty uzyskania stosownych zezwolen, podatkow, koszty
utrzymania personelu, itp.

Wykonawca pokrywa wszelkie koszty eksploatacyjne zwiazane z utrzymaniem uzytkowanych
pomieszczen kuchni i zaplecza , a w szczegdlnosci:

a) koszty remontow biezacych pomieszczen (malowanie kuchni, zaplecza kuchennego)
zgodnie z wymaganiami sanitarno - higienicznymi,

b) koszty napraw biezacych i konserwacji powierzonych urzadzen, sprzgtu oraz wyposazenia
kuchni ,

¢) koszty zuzycia energii elektrycznej, gazu, wody i odprowadzania $ciekow, C.O. oraz
wywozu nieczystosci, wedlug wskazan urzadzen pomiarowych, zawartych umow z gestorami
mediow oraz ryczattami.

Wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowywania i wydawania obiadéw dla uczniéw nie
objetych dozywianiem ze srodkéw GOPS w Ztejwsi Wielkiej , a zgtaszajacych ched
odplatnego korzystania z obiadéw - w cenie i na warunkach ustalonych w wyniku
niniejszego przetargu. Wykonawca zapewni rowniez mozliwos¢ serwowania tylko

zupy lub tylko drugiego dania z kompotem lub sokiem. Rozliczenia finansowe zwigzane z
odplatnym korzystaniem z positkow bedg prowadzone bezposrednio migdzy Wykonawca i
osobami korzystajacymi z positkow.

Wykonawca korzystajacy z pomieszczen w ............... zobowiazany jest do zapewnienia w nich
odpowiedniego stanu technicznego i sanitarno - epidemiologicznego, wyposazenia oraz wlasciwych
warunkow bhp. i p. poz, stosownie do wymogéw Sanepidu, PIP i innych instytucji majacych
uprawnienia kontrolne, przyjmujac na siebie wszelkie zobowigzania, w szczegdlnosci przed
rozpoczeciem dziatalnosci uzyskania pozytywnej decyzji

zezwalajacej na realizacj¢ przedmiotu zamoéwienia od wlasciwego inspektora sanitarnego.

II. WARUNKI DOTYCZACE POSIEKOW Przedmiotem zaméwienia jest ustuga —
przygotowywanie, dowozenie i wydawanie do 220 posilkéw dziennie - dozywianie dzieci
w szkolach w okresie od 07 stycznia 2015 do 31 grudnia 2015 r. w tym

- Zespol Szkot w Zlejwsi Wielkiej — ok. 60 porcji

- Oddzial w/w szkoly mieszczacy sie w Czarnowie — ok. 10 porcji;

- Zespol Szkol w Gorsku — ok. 75 porcji;

- Zespol Szkol w Rzeczkowie — ok. 30 porcji;

- Szkola Podstawowa w Eazynie — ok. 10 porcji;

- Szkola Podstawowa w Siemoniu — ok. 15 porcji;

- Szkola Podstawowa w Przysieku — ok.S porcji;

- inni mieszkancy gminy - ok. 15 porcji.



Positki winny by¢ wydawane we wskazanych przez Zamawiajacego miejscach — szkotach
zlokalizowanych na terenie gminy Ztawie§ Wielka w ilosci 220 porcji codziennie (od
poniedziatku do piatku) , w godzinach ustalanych przez Dyrektoréw szkot . Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo wskazania jednoznacznie okreslonej godziny dowozu positku
mieszczacej si¢ w wyzej wskazanym przedziale godzin. Przez positek rozumie sie obiad
sktadajacy si¢ z zupy, drugiego dania oraz kompotu lub soku.

Wykonawca bedzie przygotowywal posilki w formie pelnych obiadéw, zgodnie z
zasadami okreslonymi w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (tekst jednolity
Dz. U. z 2010 roku, Nr 136, poz. 914 z p6Zn. zm.) lacznie z przepisami wykonawczymi do
tej ustawy.

Posilki, pod wzgl¢dem technologii wykonania i jakosci, spelnia¢ musza normy okreslone
przez Instytut Zywnosci i Zywienia Dzieci i Mlodziezy, w szczegélnos$ci posilki muszg
posiada¢ wymagang przepisami kaloryczno$¢ i musza by¢ sporzadzone zgodnie z
wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla Zzywienia zbiorowego.

Szacunkowa liczba dzieci objetych dozywianiem to ok. 220 (liczba ta w ciagu roku szkolnego
moze ulec zmianie - zmniejszeniu lub zwigkszeniu o 20 %),

Wykonawca pokrywa wszelkie koszt}; Zwigzane z przygotowaniem, porcjowaniem i
wydaniem positkow, w szczegdlnosci koszty zakupu artykuléw spozywcezych, koszty obstugi
1 przygotowywania positkow, koszty uzyskania stosownych zezwolen, podatkow, koszty
utrzymania personelu, itp

Obiad musi spelniaé nastgpujace warunki ilo§ciowe :

1.zupa gramatura nie mniej niz 250 ml 1 kaloryczno$¢ nie mniej niz 200 kcal,

2. drugie danie gramatura nie mniej niz 400 gram i kalorycznos$¢ nie mniej niz 600 kcal,

- ziemniaki lub ryz, kasza, makaron itp. gramatura nie mniej niz 200 gram

- mi¢so lub ryba gramatura nie mniej niz 100 gram

- surowka gramatura od 90-100 gram

- kompot, gramatura nie mniej niz 200 ml.

Posilki muszg spelniaé nastepujace warunki jakosciowe: jadtospis powinien by¢
urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzac si¢ w tym samym tygodniu, w tygodniu
powinien by¢ dostarczany co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem miesnym lub rybnym
oraz 2 razy obiad bezmigsny ( pierogi, nale$niki , kopytka, krokiety ) o

gramaturze nie mniejszej niz 400 gram. Do przygotowywania positkow nalezy uzywaé
produktéow wysokiej jakoSci i zawsze Swiezych, posiadajacych aktualne terminy
waznos$ci, nabytych w zrédlach dzialajacych zgodnie zobowigzujacymi przepisami
sanitarnymi i higienicznymi. Wyklucza si¢ serwowanie posilkéw przygotowanych na
bazie fastfood.

Zamawiajgcy nie zezwala rowniez na stosowanie w procesie zywienia nastgpujacych
produktow: konserw, produktéw z glutaminianem sodu, paréwek oraz wedlin z dodatkiem
preparatow biatkowych (soja) i/lub skrobi modyfikowanej. Zupy muszg by¢ gotowane na
wywarze migsno — warzywnym, Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci serwowania zup
przygotowanych na bazie proszku .

Owoce i warzywa uzyte do przygotowania positku musza by¢ swieze lub mrozone,
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci przygotowywania potraw i napojéw na bazie suszu.
Owoce podawane dzieciom majg by¢ w catosci, niedopuszczalne jest dzielenie jednego
owocu pomiedzy kilkoro dzieci.

Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcdéw wysokiej jakosci, $wiezych,
naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong iloscia substancji dodatkowych ,
konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych. Do




przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczé6w roslinnych (ograniczone
stosowanie thuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocédw, w tym takze
nasion straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli.
Wykonawca zobowiazany bedzie do opracowania jadlospisu na kolejny tydzien i
przekazania Dyrektorom Szkol a do wiadomosci Kierownikowi GOPS, najp6zniej na
trzy dni przed rozpocz¢ciem tego tygodnia. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do
wnioskowania o

zmiany jadlospisu, w przypadku nie spelnienia warunkéw okreslonych powyzej oraz
innych nieprawidlowosci.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych jakosé
przygotowywanych posilkéw, pod wzgledem kaloryczno$ci, gramatury, temperatury, itp.



